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Työpajan ohjelma 

 • klo 9. Aamukahvi ja työpajan aloitus: esittäytyminen, tavoitteet 

• klo 9.30 Alustus teemaan liittyen sekä yritysten puheenvuoroja  

– Raaka-aineita yrityksistä 

– Rehu/lemmikkien ruoka 

– Kuivaus 

– Logistiikka 

– Hyönteiset  

• klo 10.30 Aiheiden pohdintaa (ryhmissä) 

• klo 11.30 Lounas  

• klo 12.30 Ajatusten ja ideoiden koontia 

• klo 13.30 Iltapäiväkahvi ja yhteenveto 

• klo 14 Jatkotoimenpiteet ja päätös 
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Työpajan tavoitteet 

• Yritysten verkostoituminen 

• Saadaan tietoa  

– mitä sivujakeita yrityksissä muodostuu ja miten paljon?  

– mitkä ovat sivujakeiden hyödyntämisen pullonkaulat?  

– miten sivujakeet tulisi käsitellä ja mitkä ovat 

laatuvaatimukset, jotta niitä voitaisiin käyttää tuotteiden 

raaka-aineena? 

– Miten tieto saadaan kulkemaan yritysten välillä? 
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Kas-

vis 
Liha 

Kala 

SIVUTUOTTEET 

REHU 

LEMMIKKIEN RUOKA 

TEKNISET TUOTTEET 

LISÄAINEET 

Määrän vähentäminen 

Keräily yhteen paikkaan  

Uudet hyödyntämistavat 

ENERGIA 

ELINTARVIKE 
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Tuotteita sivutuotteista mm. 

 • rasva  biodiesel, ravintoaineet, biomuovit, teräketjuöljy 

• villa  eriste, öljynkeräysmatto, minkin pesäkoppi 

• nahka  puruluut, nahkatuoteet 

• eläinperäiset sivutuotteet lääketeollisuus, rehut, lemmikkien ruoka 

• luut / ruodot  Ca, P 

• kalaöljy  maaleihin (kalanrasvavernissa), rehut 

• kalan nahka  nahkakäsityöt 

• ravun kuori  kitiini, kitosaani  elintarvikkeet, rehut, … 

• höyhenet  lanka, pinnoite, biomuovi, eriste ym.  

• kasvis  saippuat, kosmetiikka, betonin lisäaine, leipomotuotteet, 

lemmikkien ruoka, rehujen lisäaineet 

• kasvisten puristeneste  lannoite, hyönteisten rehu 

• lihas-/luukalvot  orgaaniset yhdisteet 

• proteiinit, proteiinihydrolysaatit bioaktiiviset proteiinit ja peptidit, N-

yhdisteet, bioplymeerit ym. 

• muita? 
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Pienteurastamojen haasteita 3.- ja 2. luokan 

materiaalien käsittelylle  

• Omavalvontaresurssien vähyys (helpompi laittaa 

Honkajokeen, kun alkaa tehdä kuvauksia, lämpötilamittauksia 

ja labratestejä) luut menevät tällä hetkellä lähes kaikki, 

keuhkot, maksat, pistolihat jne. 

• Materiaalin suhteellisen pieni määrä  
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Kiitos! 
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kuivaamot.fi 
Kondenssikuivaimet elintarviketeollisuuteen 



Kondenssikuivaimen toimintaperiaate 



Kondenssikuivaimen toimintaperiaate 

 1) Lämmin, kostea ilma virtaa höyrystimen läpi, jossa sen lämpötila laskee 
nopeasti. Ilman sisältämä vesi tiivistyy höyrystimen lamelleihin ja valuu 
viemäröintiin. 

 2) Jäähtynyt ja kosteudestaan suurimman osan luovuttanut ilma jatkaa 
puhaltimen imemänä läpi lauhduttimen, jossa sen lämpötila kohoaa uudelleen 
höyrystimeltä siirrettävällä lämmöllä.  

 3) Automatiikka ohjaa kompressorin tuottamaa lämpöä välillä 
apulauhduttimelle, mikäli kuivaamon lämpötila on jo saavuttanut 
asetusarvonsa. 

 4) Puhallin puhaltaa kuivan ja sopivan lämpöisen ilman uudelleen suljetussa 
kierrossa olevaan kuivaamotilaan. 

 5) Kiertoilmapuhaltimet tehostavat ilmankiertoa kuivaamotilassa. 



Laitteita on kehitetty ja valmistettu jo vuodesta 1992. 

Valmiita kokoluokkia on tarjolla useita. Lisäksi 

mukaudumme 

helposti asiakkaiden tarpeisiin ja toimitamme 

mittatilaustyönä kuivaimia niin kotimaahan kuin 

ulkomaillekin. 

Palvelemme enimmäkseen pienteollisuuden tarpeita, 

mutta meillä on kokemusta myös isompien 

teollisuuslaitosten 

tuotantoprosessien kuivaukseen tarkoitettujen laitteiden 

valmistuksesta. 



Kuivattavia tuote-esimerkkejä 

Kasviperäiset 
 Marjat (mustikka, karpalo, tyrni, 

mustaherukka jne.)  

 Sienet (suppilovahvero, siitakesieni) 

 Hedelmät (omena, luumu) 

 Yrtit (persilja, tilli, basilika jne.) 

 Juurekset (porkkana) 

 Vihannekset (tomaatti) 

 Sipulit 

 Männyn nila (pettu) ja muut puun osat 
(lehdet) 

 Mehiläisen siitepöly 

Eläinperäiset 

 Liha 

 Kala 

 Lemmikkieläinten ruokaraaka-aine 



VegeDryer-100 





. 

Automatiikka toteutetaan ohjelmoitavalla  

logiikalla. Kuvassa käyttöliittymänä   

Siemens  –kosketusnäyttöpaneeli. 



Energiatehokas ja laadukas tapa kuivata 

 Sama ilma kiertää koko prosessin 
ajan eikä ulkopuolista ilmaa oteta 
prosessiin missään vaiheessa. 

 Prosessin aikana syntyvä 
ylimääräinen lämpö voidaan 
lauhduttaa joko erilliseen 
ilmankiertoon tai käyttää 
huoneilman tai veden 
lämmitykseen. 

 Yhteistyökumppanimme ovat olleet 
tyytyväisiä laitteidemme 
energiatehokkuudesta. 

  

 

 

 Vege Dryer – kondenssikuivaimella 

kuivattaessa 

 Tuote kuivataan ilmaa 

kierrättämällä hellävaraisesti 

alhaisessa lämpötilassa, jolloin 

kuivattavan tuotteen tärkeät 

ominaisuudet, kuten väri ja maku 

säilyvät.   

 Loppukosteus voidaan säädellä 

hyvin tarkasti, jolloin tuotteen 

haluttu lopputulos voidaan säädellä 

halutunlaiseksi. 

 Tuotetyytyväisiä kuluttajia. 

 



kuivaamot.fi 
Laitteita, joiden avulla saadaan tuotantoprosesseista järkeviä ja 

kannattavia. Yhteistyökumppanina perehdymme asiakkaan tarpeisiin 

perinpohjaisesti ja teemme työmme niin hyvin, että kumppanuus jatkuu. 



Logistiikka
Uutta liiketoimintaa sivutuotteista

(Uusivu) -hankkeen työpaja
30.08.2018

Risto Kuisma



Logistiikka (Logistics)

• Tarkoittaa materiaalivirtojen ohjaamista raaka-
aineiden alkulähteiltä loppuasiakkaalle siten,
että tuote on käytettävissä oikeassa paikassa
oikeaan aikaan, ja siten, että minimoidaan
toimintoihin liittyvät kustannukset ja muut
haitat, kuten negatiiviset ympäristövaikutukset
tai turvallisuusriskit.



Kuljetus
• Maantieteellisen etäisyyden merkitys

sivutuotejakeiden hyödyntämisen
taloudelliseen kannattavuuteen ei ole niin
suoraviivaista kuin aiemmin on arvioitu

• Hyvälaatuista materiaalia kannattaa hakea
kauempaakin, sillä sijainnin ja etäisyyden
merkitys taloudelliseen kannattavuuteen
kytkeytyy läheisesti sivutuotejakeiden laatuun

• Keskeinen sijainti on kuitenkin tärkeä kriteeri
sivutuotejakeita hyödyntävän yrityksen
sijoittumisessa



Footer



Autolla 153 kilometriä, 2 tuntia, 25
minuuttia
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Teurastamot ja rasvankeräys/
-valmistus



Säilytys ja kuljetus
• Luokkien 1, 2 ja 3 elämistä saatavat sivutuotteet on

säilytettävä tunnistettavissa ja erillään toisistaan ja
elintarvikkeista koko kuljetuksen ajan. Jos kuljetetaan
rehuiksi käytettäviä sivutuotteita, jotka vaativat
kylmäkuljetuksen, on huolehdittava asianmukaisen
lämpötilan säilymisestä kuljetuksessa.

• Riskiltään vähäisten, luokan 3 sivutuotteiden
kuljettaminen samassa kuljetuksessa samaan aikaan
elintarvikkeiden kanssa on mahdollista, kunhan nämä
pidetään toisistaan selvästi erillään.



Säilytys ja kuljetus
• Sivutuotteita ei saa kuljettaa elintarvikkeiden kanssa

samassa kuljetuksessa eikä elintarvikkeiden
kuljetukseen tarkoitetulla ajoneuvolla, jos riski
elintarvikkeiden saastumiselle on olemassa.

• Toimijan on pidettävä kirjaa siitä, mitä sivutuotteita ja
kuinka paljon toiminnassa muodostuu sekä siitä, mihin
eri luokkaa olevat sivutuotteet päätyvät. Määriä on
myös pystyttävä seuraamaan, jotta määrien
odottamattomiin muutoksiin voidaan puuttua.



Valvonnan kohteet
• Sivutuotekuljetuksia valvotaan kuten muitakin

sivutuotealan toimijoita. Kuljetusten osalta valvonnassa
korostuvat sivutuotteiden merkitsemiseen, kaupallisiin
asiakirjoihin ja kirjanpitoon liittyvät asiat.

• Sivutuoteasetuksen mukaista rekisteröintiä ei vaadita
toimijoilta, jotka on rekisteröity tai hyväksytty harjoittamaan
kuljetusta rehulain nojalla. Rekisteröintiä ei myöskään
vaadita toimijoilta jotka on hyväksytty sivutuoteasetuksen
24 artiklan tai elintarvikelain mukaan, ja jotka kuljettavat
sivutuotteita ja niistä johdettuja tuotteita sivutoimenaan
hyväksytyn laitoksen lukuun eikä kuljetusliikkeiltä, jotka on
rekisteröity jätelain nojalla.



Ajoneuvoja ja säiliöitä koskevat
vaatimukset

• Sivutuotteet ja niistä johdetut tuotteet on kerättävä ja
kuljetettava tiiviissä, suljetuissa ja uusissa/puhtaissa pakkauksissa
tai katetuissa ja tiiviissä säiliöissä tai ajoneuvoissa.

• Ajoneuvot ja uudelleen käytettävät säiliöt sekä kaikki uudelleen
käytettävät välineet tai kalusto, jotka joutuvat kosketuksiin
sivutuotteiden tai käsiteltyjen sivutuotteiden kanssa, on pestävä ja
desinfioitava yhtäjaksoisen käytön jälkeen mahdollisten
eläintautien leviämisen ehkäisemiseksi.

• Ajoneuvojen ja kaluston on oltava puhtaita ja kuivia ennen
käyttöä. Kuljetusliikkeen käytössä olevilla ajoneuvojen
konteilla/säiliöillä/irtolavoilla tulee olla yksilölliset tunnisteet
pesujen ja desinfiointien jäljitettävyyden seuraamiseksi kohteessa.
Pesuista ja desinfioinneista tulee pitää kirjaa.



Kaupallisia asiakirjoja ja kirjanpitoa
koskevat vaatimukset

• Sivutuotteiden ja niistä johdettujen tuotteiden mukana
on kuljetuksen aikana oltava kaupallinen asiakirja.
Kaupallinen asiakirja laaditaan vähintään kolmena
kappaleena.

• Kaupalliseksi asiakirjaksi voidaan katsoa
esimerkiksi kuormakirja, rahtikirja, lähetyslista tai
vastaava siirtoasiakirja, jos sivutuotteita ja niistä
johdettuja tuotteita kuljetetaan saman jäsenvaltion
sisällä.



Kaupallisessa asiakirjassa on
oltava seuraavat tiedot:

• lähetyspäivämäärä
• lähettävän laitoksen nimi ja osoite sekä

hyväksyntä/rekisteröintinumero
• kuljetusliikkeen nimi ja osoite sekä kuljettajan allekirjoitus
• vastaanottajan nimi ja osoite sekä tämän

hyväksyntä/rekisteröintinumero
• aineksen kuvaus ja sivutuoteluokka
• luokan 3 sivutuotteiden ja niistä johdettujen

tuotteiden osalta eläinlajit, joista ko. tuote on
valmistettu, jos ne on tarkoitettu käytettäväksi
rehuaineena, esimerkiksi sian sisäelimiä, naudan pestyjä
mahoja, kalkkunan kauloja

• aineksen määrä sekä tarvittaessa ainekselle tehty
käsittely, esimerkiksi hapotus



Sivutuotteiden kuljetus EU:n sisällä
• Kuljetettaessa sivutuotteita tai niistä johdettuja tuotteita

Euroopan yhteisön sisällä jäsenvaltioista toiseen, on
käytettävä komission vahvistaman kaupallisen asiakirja
mallia.

• Lähettävien ja vastaanottavien laitosten sekä
kuljetusliikkeiden on pidettävä kirjaa sivutuotteiden
lähetyksistä. Vaatimus täyttyy säilyttämällä kaupallista
asiakirjaa vähintään kaksi vuotta. Kirjanpidon tulee olla
pyydettäessä toimivaltaisen viranomaisen tarkastettavissa



Keväällä 2019
• Xamkin kanssa paneudutaan logistiikkaan enemmän


































